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Gazpacho andaluz

. JEEEE—

Croquetas de
jamén serrano

00—+

Tortilla Espainola en
salsa de chorizo

0
Tosta de venado

0

Sopa de cebolla
B 4 . JEE—
Callos a la madrileia
00—+
Tacos de pato
B o S EE—
Tacos de lechén
O L AE—

Paella

Postre

$590







Croquetas

Elaboradas con jamdn espaiol en una base cremosa
de bechamel (3pz).

Coliflor al horno

Coliflor al horno con mantequilla clarificada, queso
parmesano acompanada de una pequena ensalada de
tomate Cherry y papas gajo.

Tabla de Quesos y Carnes Frias

Seleccién de quesos artesanales, carnes frias, frutos
secos | frutas de temporada.

Camarones

Al qjillo / a la mantequilla / al mojo de ajo

Setas al Ajillo
Sazonadas con ajo, peperocini y aceite de oliva.

Ensalada

Seleccién de lechugas con cebolla, jitomate, queso de cabra,
huevo de codorniz, aceitunas y vinagreta de citricos a la miel.

Sopa de Cebolla

Cebolla confitada con mantequilla, jugo de carne croton
y queso de la zona.

Crema de Papa

Elaborada con base de cebolla caramelizada y
crotones aromdticos.

Fabada

Alubias de extremadura sazonada con chorizos espanoles
y caldo de verduras.

Bravas de Camote

Albéndiga de pollo macerado, cubos de camote
horneado crujiente, mayonesa y pesto de perejil.

$99

$165

$395

$365

$165

$165

$140

$145

$140

€140




Raviolis

$199

En salsa italiona de pomodoro y parmesano.

Suprema de Salmén

$310

Asado suave a la mantequilla con espdrragos y
salsa de vino blanco

Paella Mixta

$370

Con salchichas artesanales, pollo y frutos del mar,
tradicion del mediterrdneo.

Paella Negra

$380

Con tinta de calamar, camardén, mejillones, almeja
y pulpo tierno.

Ribeye (400gr)

$730

Asado al término con mantequilla de hierbas aromdticas
Yy papas crujientes.

Chamorro

$290

Chamorro adobado con base de puré y espdrragos asados.

Lechén

$385

Lechdn a las hierbas.

“‘Postrcs

Brownie con helado

Bizcocho de mascarpone

Créme Brilée

Menn “Infantil

Hamburguesas con papas a la francesa

Tiras de pollo con papas gajo
Pastas de tres quesos con salsa pomodoro

$95

$95
$95

$200
$200
$195
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DE TEMPORADA

Luna de Mango $170
Mezcal, pulpa de mango, pina,
limén y acentos dulces

* Tropical Spritz $195

(Recomendaciéon de la casa)
Ginebra Sexto Abismo,
maracuyd, crema de coco
Yy VinoO espumoso

Sexto Cielo $235
Ginebra, St. Germain, jarabe
de romero y agua ténica

Mora mia $195
Ginebra, Vermut Seco,

mermelada de zarzamora

y un toque de limén

Mezcal encantado $240
Mezcal, St. Germain, pitayaq,
coco y proteina

G0

‘MocKtails
BEBIDAS PREPARADAS SIN ALCOHOL

* & *
* \ 4 g

Passion Fruit $145
Fresca mezcla de maracuyd,

coco y un toque de limdén, con

burbujas de agua mineral

Peach! $145
Refrescante combinacidén de

durazno, limén y albahaca,

servida con un toque de agua

mineral

SEXIO
fIBISMO




BEBIDAS SIN ALCOHOL

Agua natural Water Matters $35
Agua Mineral $40
Agua Quina Schweppes $50
Limonada y Naranjada $35
Jarra Limonada/ Naranjada (2Its) $185
Rusa $60
Refrescos $45
Clamato preparado $45
Café Americano $40
Café Espresso $40
Capuchino $50
Pinada $90
CERVEZAS
Victoria Corona Ultra $45
Modelo Especial Negra Modelo $50
Estrella Galicia 1906 $70
Monopolio $85
® Artesanal “Armadillo Mdgico” $80
Preparado michelada $25
Preparado michelada con clamato $35
DESTILADOS

TEQUILA COPEO

Centenario Plata $100
Centenario Reposado $105
Jose Cuervo Tradicional Reposado $115
Jose Cuervo Especial $120
Don Julio Blanco $180
Don Julio Reposado $195
Don Julio 70 $225
Maestro Tequilero Blanco $170
Maestro Tequilero Reposado $180
Maestro Tequilero $230
MEZCAL COPEO

Mezcal de la casa $90
Jurame Jdéven $185
Jurame Reposado $215

VODKA COPEO

Absolut $105
Smirnoff $80
WHISKY COPEO

J.W Etiqueta Roja $125
J.W Etiqueta Negra $275
Chivas Regal 12 $230
Buchannan's $250
BRANDY COPEO

Torres X $125
Torres V $105
GIN COPEO

Sexto Abismo $165
Beefeater $165
RON COPEO

Bacardi Blanco $85
Matusalem Platino $100
Matusalem Cldsico $90
Potosi Ahejo $120
Potosi Extra Afejo $160
LICORES COPEO

Conti Amaretto $100
Conti Sambuca $100
Chinchdén seco o dulce $110
Frangelico $110
Baileys $110
Fernet Branca $130
Licor 43 $130
Aperol $95
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VINOS

TINTOS
Copa de Vino de la Casa $120
® Vino Tinto Julietas $690
Vino Naranja $690

*** Pregunta por los vinos de temporada

BLANCOS Y ROSADOS

Copa de vino de la Casa $120
Laberinto (Sauvignon Blanc) $840
Noi Blanco (Malbec) $730
Noi Rosado (Malbec, Grenache) $730

COCTELERIA CLASICA

Margarita $90
Margarita de mango o fresa $120
Pina Colada $120
Copa de Clericot $145
Jarra de Clericot (2 Its) $330
Copa de Sangria $90
Jarra de Sangria (2 Its) $300
Mojito $120
Espresso Martini $235
Caraijillo $145
Tinto de Verano $130
Jarra de Tinto de Verano (2 Its) $300
Mezcalita: Maracuyd - Freso + Mango $165
Frutos Rojos * Garambullo (por temporada)

Gin: Frutos Rojos * Citricos + Gin Tonic $165
Garambullo (por temporada)

Aperol Spritz $165
Mimosa $165
French 75 $190

* South Side (Recomendacién de la casa) $190







